
 
 

 

Manipulación de alimentos, Higiene alimentaria, APPCC, Manejo de carretillas elevadoras, etc
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Formación para los sectores de alimentación, bebidas, 

Empresas que deseen que sus trabajadores se formen
en materias propias de su sector y primordiales para
el desempeño de sus funciones.  

estas acciones están subvencionadas por el Fondo Social 
Europeo a través de entidades como: 

y hortofrutícola a coste cero ”
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Este modelo de formación va dirigido a grupos con un
mínimo de 18 participantes y podrán realizarse en sus
propias instalaciones o podríamos organizarlo en nuestro
centro de formación.

Le recordamos que la participación en estos cursos es 
totalmente gratuita.

Para ampliar información sobre los cursos, sus contenidos,
duración de los mismos, modalidades disponibles 

contacto con nuestro equipo de consultores  que le 
informarán sin ningún compromiso.

(presenciales, distancia, on-line, mixta, etc...) póngase en

OPERATIVA
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“

El empresario de la industria alimentaria es el máximo responsable de la seguridad de los 
alimentos que elabora y comercializa y por tanto de la formación de sus trabajadores

En cuanto al control y supervisión de esta formación, se exige a los responsables de las empresas 
del sector alimentario contar con la documentación que demuestre los tipos de programas de
 formación impartidos y la periodicidad de los mismos así como la supervisión de estos.
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EJ:
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Enmarcadas en el Plan Autonómico de Formación Continua,
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Plan Autonómico de Formación Continua
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CURSOS

Si está interesado en este curso para varias personas de su 
organización, llámenos al 96 385 07 06 y benefíciese de una   

formación personalizada y flexible. 

. 

 

CALENDARIO Y HORARIO 
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        email: gqueipo@solucionesformativas.com
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El  curso es totalmente flexible, siendo la empresa 
quien fijara los días y el horario acorde a la duración del curso.
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Nuestros cursos :
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Curso básico de aplicación del sistema APPCC

Manipulación de alimentos. Formación básica en higiene alimentaria. 
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10 horas presenciales

10 horas presenciales

Curso superior de aplicación del sistema APPCC

Manipulador de alimentos mixta. Formación básica en higiene alimentaria

Técnicas de limpieza y desinfección 

Aplicador de productos zoosanitarios. Nivel básico

Operador de carretillas

Prevención en carretillas elevadoras 

Prevención en manejo de maquinaria  en el sector agroalimentario

Primeros auxilios

20 horas presenciales

6 horas presenciales + 4 horas distancia

24 horas presenciales

30 horas presenciales

35 horas presenciales

15 horas presenciales

15 horas presenciales

15 horas presenciales

De cada participante y/o alumno habrá que aportar:

1. Fotocopia del D.N.I

2. Fotocopia de la tarjeta de la Seguridad Social

3. Cabecera de la última nómina inmediatamente anterior al inicio del curso.

4. Ficha de inscripción del alumno 

Documentación necesaria: 
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Para ampliar información sobre la disponibilidad de estos cursos u otros que no aparecieran reflejados, 
preguntenos sin compromiso alguno. 
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